POZVANKA DO BZENCE

Kdy: 28.-30.5. 2021
® Program:
e Sobota 29. 5.2021
* Rdno
O - ProjizdRa na Rolech po bzeneckych vinicich, slovické diibrave, Rolem
reky Moravy, cca 40 Rm
Odpoledne a vecer
O ndvstéva aZ 12 vinatstvi - Den otevienych sklepii ve Bzenci 29.-30. 5.
2021
o (imbdlové muziky ze Slovdcka

® Pohosténi — Slovdcké speciality
o Zpivini a zdbava aZ do rdna

Bruntdl 14. 4. 2021

ViZeni pratele,
V soucasné covidové dobé je problém definitivné napldnovat jakouRoliv akct.
Jisté souhlasite se mnou, Ze je tfeba Zit, a proto nabizim pro MASTERS zdvoddky opétné
setRdni ve Bzenci. Pocitdm s tim, Ze o neopakovatelnou atmosféru specidlni cyRlistické
vyjiZdRy a vinai'skRého Rostu, se vedle Spickovych cimbdlovych muzik aktivné postardme my
vSichni, Rtefi mdme rddi Zivot.
Na setkdni s Vimi se tési

Jiti Driik,
PS8

Informace o ubytovdni, néco mdlo o Bzenci a nezbytné informace o organizovdni vecera najdete
v ndsledujicim:



Moznosti ubytovani

KONTAKT

Hotel Junior
nam. Svobody 318, 696
81 Bzenec

Telefon: 518 384 527
Fax: 518 384 545
E-mail: hotel.junior@tiscali.cz

Adresa:

»“E

https: //hotel-restaurace-penzion-beta.hotel.cz

: //hotel-lidovy-dum-bzenec. hotel.cz




Informace o mém rodném meésté Bzenec

Prvni pisemna zminka o mésté je datovana k roku 1015, ale okolni Uzemi bylo
osidlovano jiz v pravéku, o ¢emz svéddci archeologické nalezy z neolitu, doby bronzové i
7elezné, z doby Fimské i z doby st&hovani narodd. V obdobi Velkomoravské fise po
zaniku Velehradu, byl Bzenec po urcitou dobu centrem Velké Moravy.

Mésto Bzenec bylo méstem hrazenym, poddanskym. Na navrsi nad méstem mu
dominoval hrad, zaloZzeny nejpozdé&ji ve druhé tretiné 11. stoleti. Podhradi tvofilo tzv.
horni namésti s farnim kostelem. Mésto bylo slozitym a nepfehlednym organizmem se
sklonem k ortogonalnimu reseni. Obrys tvofil nepravidelny oval pfilehly na severu

k arealu hradu. Pfesny charakter opevnéni dnes jiz nezname.

Méstem vedla vidlice cest - pres Horni namésti k Brnu, pfes dolni namésti ke Kyjovu.
Dolni ndmé&sti ma protahly tvar. Jizni fronta ndmésti byla plvodné& kompaktni (nadrazni
ulice presla hrazeni az pozdéji). K severu z namésti je nepravidelné podélné.

Predmésti Vracovské bylo u zapadni brany a OlSovské u vychodni brany.

Mnohé budovy maji historickou hodnotu

Ve statnim seznamu nemovitych kulturnich pamatek jsou zapsany tyto objekty: zamek
a predzaméi, obelisk u zdmku, park u zdmku, fara, diim &. p. 393, kapli¢ka sv. Jana
Nepomuckého, kFiz u kostela, rané barokni farni kostel sv. Jana Kftitele z poCatku 18.
stoleti, jehoZ? oltaF byl vyzdoben Ondiejem Schweigelem, méstansky dim &. p. 31,
sousoSi Nejsvétéjsi Trojice a zidovsky hibitov se smutecni obfadni sini.

Ve mésté se nachazeji také objekty, které sice do statniho seznamu nemovitych
kulturnich pamatek zapsany nejsou, ale maji historickou nebo architektonickou
hodnotu. Jedna se o zficeninu barokni kaple na kopci nad méstem, altanek v blizkosti
zFiceniny barokni kaple, byvalou sokolovnu u zamku, budovu byvalé zakladni Skoly -
dnes DPS, vinné sklepy s lisovnami pod kopcem zvanym Stary hrad, které byly
postaveny ve 30. letech minulého stoleti. Sklepy jsou v plvodni podobé (jednopodlazni
lisovna s malymi vétracimi okennimi otvory, bilé sparované zdivo, jednoduché hrubé
dvere).

Stary hrad - dominantu mésta tvofi srazny kopec se zbytky kaple sv. Floriana a
Sebestiana z r. 1703. V tomto misté staval na konci 12. stoleti Stary hrad. Podle
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starého bzeneckého hradu dobra vina.

Kostel - neprehlédnutelnou dominantou Bzence je rovnéz rané barokni kostel sv. Jana
Krtitele z pocatku 18. stoleti, vyzdoba oltafe pochazi od O. Schweigla.'

Zidovska &tvrt - od 2. poloviny 14. stoleti se v Bzenci zacali usazovat Zidé a zdejsi
Yidovska obec se fadi k nejstar§im na Moravé. Méla zde vlastni synagogu. Vétsina domd
z kdysi rozsahlé zidovskeé ctvrti v typické poloze mezi naméstim a zamkem je
zachovana. Hibitov stfedov&kého plvodu obsahuje cenné nahrobky barokniho a
klasicistniho typu. Pfi vstupu stoji obfadni sifn eklektického pojeti z obdobi pfelomu 19. a
20. stoleti.

Zamek Bzenec - plvodni hrad koncem 15. stoleti padl za ob&t husitskym valkam a
nahradil jej zdmek. Tato plvodné renesanéni, pozdé&ji barokni (r. 1701) a dnes
pseudogoticka stavba (po r. 1855) je spojena s anglickym parkem z poloviny 19. stoleti.
Jeho zajimavosti je napfiklad 900 let stard Bzenecka lipa. Pod zamkem byly vybudovany
krasné sklepy s idedlnim mistem pro vinarské podnikani.



BZENECKA VINARSKA OBLAST

V minulosti byl Bzenec mésto kralovské, dnes je vyznamnou dopravni kfizovatkou mezi
Veselim nad Moravou a Kyjovem, hospodaifskym a obchodnim centrem, které je znamé
predevsim tradiénim péstovanim znamenitého vina. Uzemi kolem Bzence bylo
osidlovano jiz v pravéku, o ¢emz svéddi archeologické nalezy z neolitu, doby bronzové

i Zelezné, z doby Fimské i z doby st&hovani narodd. Prvni pisemna zprava saha do roku
1015. Spravni stfedisko pro jihovychodni Moravu bylo za Pfemysla Otakara II.
preneseno z Breclavi do Vracova a za Vaclava II. pak do Bzence. V listiné krale Jana
Lucemburského z r. 1330 se hovofi o hradu a mésté Bzenci. Jeho vznik byl podminén i
vysokymi dafiovymi vynosy z vinic, které se rozkladaly na svazich kolem Bzence.
Nejvétsi rozvoj mésto zazilo za vlady Karla IV. Od 2. poloviny 14. stoleti se zde zacali
usazovat Zidé. Bzenecka Zidovska obec patfila k nejstar$im na Moravé. Méla zde vlastni
synagogu. Zachovana je i ¢ast Zidovské ctvrti a Zidovsky hibitov s obfadni sini

z poloviny 19.stoleti.

Bzenec je zndm predevim péstovani a vyrobou velmi kvalitnich odrldovych vin.
Bzenecka vinarska oblast je tfeti nejmensi vinarska oblast na Slovacku (410 ha) a
rozklada v Kyjovské pahorkatiné mezi Vracovem a Tucapy. Tvofi ji pouhych jedenact
vinarskych obci. Oblast proslavil predevsim dodnes hojné péstovany Ryzlink rynsky. Ve
Bzenci vzniklo také jedno z nejstarsich vinarskych druzstev, které veslo do vSeobecného
podvédomi svymi dvéma nejvyznamnéjsimi viny. Byla to "Bzenecka lipka". Vino
vyrobené z hroznl Ryzlinku Rynského, ktery nasel na Bzeneckou vyborné podminky pro
uplatnéni svych jakostnich znak( a mél by vzdy zUstat hlavni oporou zdejéiho vinafstvi.
Druhym tradi¢nim vyrobkem bylo znamkové vino "Zlaty Hrozen" vyrabéné ze smési
odrddovych vin Neuburské, Veltlinské ¢ervené, rané a Sylvanské zelené, pozdé&ji pak,
kdyz se pé&stovani téchto odrid omezilo, hlavné ze smési odrdd jakostnich Ryzlink
rynsky, Tramin ¢erveny, rulandské bilé a Savignon. Déle se zde dafi bilym odriidam
Miiller-Thurgau a Rulandské bilé a pé&stuji se také modré odrldy, hlavné Frankovka.

VINA PESTOVANA V BZENECKE VINARSKE OBLASTI |

Vina péstovana pfevazné v bzenecké oblasti - bila vina:

Ryzlink rynsky

Odrlda s vysokou mezinarodni prestizi. Hrozny jsou malé, zelenozluté barvy, s
vyraznym aroma. Nejlepsi ryzlinky pochdazeji z pozdnich sbérd. Je ozna¢ovano jako vino
kralQ. Vino je zlatavé aZ svétle zelené barvy, s ovocnou vini lipového kvétu. Je
delikatni, pikantni, s dominujici ale pfijemnou kyselinkou. Doporucuje se k bilym
masUum a rybam.

Ryzlink vlassky

Vino nazlatlé aZ zlaté barvy, s pfijemnou, neutralni kvétinovou vini. Jde o vino svézi,
harmonické a pIné, typicky je vyssi obsah kyselin. Doporucuje se k studenym misam,
predkrmtm nebo i k pe¢enému vepfovému.

Rulandské bilé

Jedna z nejstarsich odrid péstovanych v Cechach a na Moravé. Existuji doklady, Ze toto
vino bylo v nasich zemich péstovano jiz pred 700 lety. Na podzim dosahuji hrozny
vysoké koncentrace cukru. Pozdrzeni sklizn& nebo vybér zralych hroznl vede k
vynikajicim vinim. Vino ma Zlutou aZ zlatou barvu. Viné je neutralni, u mladych vin
mQze pfipominat mandle, u vyzralejdich vin pak vystupuje chlebovd viné. Vino ma
typickou "bortritickou" chut. Je pIné, kulaté, dobfe vyvazené. Harmonie chuti ma za
nasledek jeho velkou popularitu. Rulandské typicky potfebuje alespor dva roky zrani k
dosazeni vrcholu. Vino se doporuéuje ke kvalitnim syrim.

Rulandské sedé

Vino zlatoZluté barvy, s jemnou ale vyraznou neutralni vini, vy$&im obsahem alkoholu a
vynikajici kvalitou. Najdeme zde plnou, neutrdlni a vyraznou chut. Pozdni sbéry maji
vysokou Uroven zbytkového cukru a dosahuji tak Urovné polosladkych vin. Vhodné ke
studenym predkrmim nebo zakuskdm.



Miiller-Thurgau

Toto vino je oblibeno pro své brzké dozravani, vysoké vynosy, nizsi obsah kyselin a
pfijemnou aromatickou vini. Odrdda byla vypéstovana $vycarskym botanikem Miillerem
ve Svycarském kantonu Thurgau jako kfizenec Ryzlinku rynského a Sylvanského
zeleného. Vino méa svétle zlatou az zelenkavou barvu. Viné v sob& nezapfe jemny
muskatovy nadech a nékdy ptipomina vini broskvi a kopfiv. Jde o vino lehké,
vyvazené, asto polosuché. Doporucuje se k dribezi a syriim.

Veltlinské zelené

Jedna se o hlavni rakouskou odrddu, kterd je se velkym Usp&chem péstuje na ¢eskych
hranicich s Rakouskem. Hrozny jsou zelené stfedni velikosti. Nejlepsich vysledk{
dosahujeme, kdyZ ponechame na kazdém kefi jen nékolik hroznl vina. Vino ma
charakteristickou zelenou aZ zlatavou barvu. Podle pldy, kde je vino p&stovano, mize
viné pfipominat med, vini lipového kvétu nebo hotké mandle. Vino je plné, jemné a
relativné neutralni. Toto vino se doporucuje vychutnat s vepfovou nebo studenymi
misami.

Veltlinské cervené rané

Jde plvodem o italskou odrldu vina. Hrozny maji ervenou barvu a pouZivaiji se k
vyrobé bilého vina. Vino ma zlatoZlutou barvu a neutraini vinnou vini. Jedna se o vino,
které je velmi jemné, delikatni, vyvazené. Typicky miva nizky obsah kyselin a nejde o
vyrazné vino. Vychutnat jej mQzete nejlépe s nepfili§ vyraznou rybou nebo dary more,
jemnymi smetanovymi syry nebo jen samo o sobé.

Neuburské

Plvodem rakouskd odrdda, vino ma zlatozelenou aZ zelenou barvu a neutralni jemnou
vini. Po dosaZeni lahvové zralosti dosahuje lehké malinové viné. Jde o vino velmi
harmonické s niz$im obsahem kyselin. Je vhodné ke véem tézsim, ale chutové
neutralnim jidldm.

Sylvanské zelené

Vino pojmenované po fimském bohu Sylvénovi. Vino je syté& zelené, s jemnou vini.
Jedna se o pIné a relativné neutralni vino. Je doporucovano k driibeZi nebo tieba k
husim jatrdm.

Sauvignon

Odriida Sauvignon pochdzi z francouzské oblasti Bordeaux. Vino vyzaduje vyte¢né teplé
podminky a relativn& chudou pldu, kterd tak omezi rdst hrozn{. Hrozny jsou malé a
siln& aromatické. Viné& mladého vina pfipomina vini kopfiv a ¢erného bezu. Po dosaZeni
lahvové zralosti pfejde viiné do nddherného aroma zralych broskvi. Vino je pikantni a
chut mdze byt siln& ovlivnéna vini. Vino se doporuéuje k rybdm a darlim mote.

Palava
KFizenec Traminu a Millera Thurgau. Vino s bohatym, intenzivnim aroma. Je to vino
plné a vyvazené. Vhodné napfiklad k pecené kachné nebo baZantovi.

Moravsky muskat

Toto vino je také oznaCovano jako MOPR. Jedna se o kfizence Muskatu a Prachttraube,
coz je stard némecka odrida. Prachttraube dava vinu télo, zatimco Mudkat pFidava
vyraznou vini a eleganci. Vino dosahuje nejlepsich vysledkd v chladnéjéich oblastech,
kde neztraci svou prijemnou kyselinku. Je to vino svétle Zluté barvy, velmi aromatické,
dobte vyvazené s jemnou kyselinkou. Toto vino je doporudeno ke sladkym mouénikim.

Tramin ¢erveny

Zlatozluté vino se silnou, kofenénou a aromatickou vini a charakteristickou chuti. V
v v V. ’ Ve v v 7 e ’ ’ 7 ’ v o v 7 O

necem pripomina tézka jizni vina. Je vhodne k teplym predkrmum a moucnikum.

Irsay Oliver
Madarskd odridda muskatového vina.

Muskat Ottonel
Plvodné francouzska odriida muskatu, kterd se v nadich podminkach obtizné péstuje.



Vina péstovana pfrevazné v bzenecké oblasti - cervena vina:

Frankovka

Tato odrida, bé&né& péstovana v Rakousku a v Némecku, je jedna z nadich
nejcenné&jdich odrid pro vyrobu &erveného vina. Vino je tmavé rubinové &ervené, plné a
silné kofenéné, s vyraznou vini. Po nékolika letech zrani ziskava ptijemnou
¢okoladdovou vini. Toto vino mé typicky dobré predpoklady pro archivaci. Doporucuje se
k hovézimu a zvéFiné.

Portugalské modré

v v r e 7 4 v r . v V. o e
Temné Cervené vino krasné a mekkeé chuti, s ponékud omezenou kvétinovou vuni. Je to
lehci a snadno pitelné Cervené vino. Odbornici jej doporucuji k pastikam a kureti.

Rulandské cervené

Tato odrida, pochazejici plvodné z oblasti Burgundy ve Francii, se v nasich zemich
péstuje jiz od 14. stoleti, kdy ji pfinesl ze svych cest kral Karel IV. Vino ma typickou
svétle granatovou barvu. Je plné, kofenéné, aromatické, sametové elegantni. Jde o vino
obzvlast vhodné k ulozeni do archivniho sklepa. Pfi del$im zrani v lahvi dosahuje vino
sametového charakteru a jemné viiné $vestek. Toto vino se doporucuje k veprovému
nebo hovézimu masu a zvériné.

SvatovavfFinecké

Ackoliv je tato odrida ptvodné z Francie, nyni je péstovana hlavné v sousednim
Rakousku a u nas. Viné pfipomina povidla. Vino je hladké, tmavé aZ rubinové &ervené
a ma charakteristickou sametovou chut, doprovazenou v nékterych letech vétsim
obsahem kyselin. Vino vhodné k vyraznym syrim a éervenym masum.

Zweigeltrebe

Zweigeltrebe je odriida vypéstovana v Rakousku na pocatku 20. stoleti kfizenim
Svatovavrineckého a Frankovky. Je to pfijemné, stiedné Cervené vino s vyraznych
charakterem, kofenéné, vyrazné, ale pfijemné chuti. Mladé hrubé vino se zjemni po
jednom roce archivace. Toto vino se doporucuje k pecené veprové nebo k hovézimu
masul.

Andre

Jedna se také o hybrid Svatovavfineckého a Frankovky. Barva silné zavisi na ptdé.
Mladé vino je hrubé s vyssi Urovni tfislovin. Toto vino se také doporucuje k pecené
veprové nebo k hovézimu masu.



VINNY SLOVNIK

Révové vino
’ o s . s ’ v . v 4 ’ . ’ ’ ’
vino z plodu révy vinné, narozdil napriklad od jablecného vina nebo jinych ovocnych vin

Stolni vino

vino vyrobené z vinného moétu, dosahujiciho minimalné 11 stupfill cukernatosti. Mo&ty s nizsi
cukernatosti nesmi byt pouzity k vyrobé vina. Pokud je révové vino stolni oznaceno jako Ceské
nebo moravské, nesmi ptidavek jinych révovych vin vyrobenych z hroznd jiné neZ domaci
produkce nebo révového vina z dovozu prekrocit 15 % objemu.

Jakostni vino

vino vyrobené z vinného mostu s cukernatosti alespofi 15 stupfitl. U jakostnich vin nesmi obsah
dovazeného vina presédhnout 50% obsahu, nebo musi byt zemé& plvodu vyznacena na etiketé.
Takovato cukernatost stale nestaci k Uspésné fermentaci, a proto musi byt vino doslazovano.
Néktefi vinafi pouzivaji k doslazeni vakuové odpareny vinny most, i kdyZ mnohem béznéjsi je
doslazeni obycéejnym fepnym cukrem.

Odrtidové vino
vino obsahujici alespofi 85% hrozn{ jedné odridy (narozdil od cuvée neboli kupazi, smések). U
odrddového vina musi byt na etiketé uvedena vinai'ska oblast.

Znamkové vino
7 v ’ v . o o
cuvée - smés vin z nékolika odrud hroznu

Vino s pfFivlastkem

privliastkové neboli predikatové vino je vino s "pfivlastkem" kabinet, pozdni sbér nebo vybér z
hroznd. Vino musi obsahovat alespori 90% deklarované odrldy. Vinaiska oblast a vinai'ska obec
musi byt uvedeny na etiketé lahve.

Kabinet
vino s pfivlastkem kabinet je vyrobeno z mostu s cukernatosti alespofi 19 stupfit. Takovyto
vinny most nevyZzaduje dalsSi doslazovani.

Pozdni sbér
vino s privlastkem pozdni sbér je vyrobeno z mostu s cukernatosti alespor 21 stupen

Vybér z hroznli
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vino s privlastkem vybeér z hroznu je vyrobeno z mostu s cukernatosti alespon 24 stupnu

Archivni vino

vino, které zralo alespon rok v Iahvi ve specialnim archivnim sklepé. Typicky vino dosahuje
optimalni sudové zralosti po circa jednom roce. DalSim pobytem v sudu se vino nezlepsi a je
mozno je ulozit do lahvi.

Lahvové zralé
totéz jako archivni vino

Extrasuché (Brut)
vino obsahujici maximalné 15g cukru na litr, nejde o "kyselé" vino, obsah kyselin toto
ohodnoceni nepostihuje

Suché (Sec)
vino obsahujici od 15g do 35g cukru na litr

Polosuché (Demi sec)
vino obsahujici od 35g do 50g cukru na litr

Polosladké (Demi doux)

vino obsahujici od 50g do 80g cukru na litr
Sladké (Doux)

vino obsahujici vice nez 80g cukru na litr



POREKADLA A PRISLOVI O VINE

Vinice jsou bidnice, oseni jistsi ziveni.

Vino doma z vinice - ve sklepé pokladnice.

Vinohrad dovede ¢lovéka obléct, ale i vysléct.

Mnoho vina, malo chleba.

Vinohradu netfeba motlitby, ale motyky.

Hledas-li poklad na vinici, celou ji pfekopej, naroste ti na vétvi.
Vinohradu se dafi dobre, kdyz mu vinar fekne kazdy den dobré rano.
Kde se dva vinohrady kamaradi, je zle.

Zdravy sud, zdravé vino.

Spatna becka, vino brecka.

Co Cerv nesni, to sud polkne.

V $karedém sud& mdze také byti dobré vino.

Sklep déla vino.

K dobrému vinu neni tfeba hrati, rozveseluje samo.

Dobré vino nepotiebuje ukazovatele ani hlasatele, chvali se samo.
Dobré vino i bez vichy vypiji.

Stary pritel a staré vino nejlepsi.

Drz se starého vina a dobrého pritele.

Vejce dnesni, chléb vcerejsi, tele Sestinedélni a vino lonské.
Neprilévej horkého k teplému, nedavej vina mladému.

Vino vzbuzuje k zpévu, voda k hnévu.

Voda mladym, vino starym.

Voda sili vola, tebe dobré vino.

Vino, Zeny z mnohych lidi blazny cini.

Moudrost vinem zastinéna byva.

Vino jest zrcadlo mysili.

Clovéka pfi viné poznas.

Sklenka vina mysli prida.

Vino nefika: jdi! - ale sed!

PFicinlivost vino pije.

Cervené vino, bilé kolace, ej, to se v hody pije a skace.

Panska milost a vino v konvi dfevéné - obé pfes noc zvétraji a jsou zkazené.
Kdo vino pije, toho ani pantokem nezabije.

Nema vino na tom vinu, Ze se lidé opiji a maji kocovinu.

Vino obveseluje srdce lidska.

Vino v srdci blaho plodi, mnoho vina vzdy vsak skodi.

Pritel vina vitan je vinu.

Kdo pije, nevi, jak vino Skodi, kdo nepije, nevi, jak prospiva.

Kdo rad pije, rad i mluvi.

Kdyz vchazi vino, odchazeji tajnosti.

Kov se pozna v ohni, ¢lovék pfi viné.

Na chvalené hrozny ber maly kosik.

I kdybys pil ve vinarné vodu, budou lidé myslet, Zes pil vino.
VSechny penize svéta nemaiji tolik ceny, jako v pravou chvili pohar nejlepsiho vina.
Sklenice vina Clovéku dobfe poradi. Neni podvodu v Cisi.



Organizace:

~

prijezd na hotel, ubytovani, pripadna navstéva sklepii ve viastni rezii

sobota rano, sraz na kolech v 9:00 hod na nadvori Bzeneckého zamku. 9.15 odjezd na
cyklovyjizd'ku. Navrat do Bzence cca v 15 hod.

Odpoledne navstéva Bzeneckych sklepii - 16:30 hod pési presun z hotelu do sklepu v zamecké
zahradé — v 17 hod pujdeme spolecné na degustaci do zameckého vinarstvi

Po degustaci volny program - navstéva vinarstvi s cimbdlovou muzikou / dle chuti a dohody/
zabava dle nalady az do rana
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Kdo se dostal az na konec vyse uvedeného povidani je pripraven vést midré reci u
koStu a bude povaZovan za znalce vina.

., Toz, dobrit naladu a jiskru do Zivota ,,

Vas Jirt Driik

Na zaver sdeluji, Ze uvedena akce neni zavodem, je minimalné organizovand a zalezi
pouze na Vas, zda se chcete setkat s kamarady.

Pouze pro spolecny kost v zameckem sklepu budu potrebovat informaci, zda se tohoto
kostu chcete zucastnit.

Informaci prosim poslete na mail: drlik7@seznam.cz



